Gourmet-Restaurant

ALALTE

HERZLICH WILLKOMMEN IM RESTAURANT AZALEE

UNSER KUCHENCHEF JOHANNES VON SIEBENTHAL PRASENTIERT STOLZ SEINE SPEISEKARTE.
SEIN FOKUS LIEGT AUF NACHHALTIGKEIT, SAISONALITAT UND HOCHSTER QUALITAT.

DAsS MENU SPIEGELT DIESE WERTE WIDER.

MENU DEGUSTATION VEGETARISCH 2

SAUERTEIGBROT
BERGBUTTER / OLIVENOL / FLEUR DE SEL

KURBISFLAN
GERAUCHERTE ROTE ZWIEBEL / ESSIG
SCHWARZER KNOBLAUCH / KURBISGLACE

TOMATENVARIATION
MERINGUE / TOMATEN-KAVIAR / LENKER BLEU
OLIVENOLGLACE / PINIENKERNE

STEINPILZRAVIOLI
BERGKASE / SCHALOTTEN / GETROCKNETE TOMATEN

RETTICH « CANNELLONI»
PILZ SUD / SUSSKARTOFFEL / AUSTERNSAITLING / PETERSILIE

COLONEL
MIRABELLE / EAU DE VIE AUS DEM MOSELGEBIET

AUBERGINENSTEAK
VEGANE JUS / BUCHWEIZEN GNOCCHI / KOHLRABI DUETT

KASEWAGEN
FRUCHTEBROT / NUSSE / CHUTNEY

BLONDIE
KARDAMOM / ZIEGENKASE / WEISSE SCHOKOLADE
SALBEI / GRAPEFRUIT

CHIBOUST
MILCHSCHOKOLADE / PASSIONSFRUCHT / MANGO
MIsO / CHILI / BUTTERMILCH
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UBER ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN, DIE ALLERGIEN ODER INTOLERANZEN AUSLOSEN KONNEN,

INFORMIEREN SIE UNSERE MITTARBEITENDEN AUF ANFRAGE GERNE.



Gourmet-Restaurant

AZALLE

JOHANNES STAMMT AUS DEM MALERISCHEN MOSELGEBIET IN DEUTSCHLAND UND HAT BEREITS
SECHS JAHRE LANG BEI MICHEL ALS SOUS-CHEF GEARBEITET, WODURCH ER VIEL. VON IHM LERNEN
DURFTE. PER AUGUST 2024 HAT MICHEL DIE KUCHENLEITUNG AN SEINEN
SCHWIEGERSOHN JOHANNES ABGEGEBEN.

MENU DEGUSTATION FR. 240

SAUERTEIGBROT
BERGBUTTER / OLIVENOL / FLEUR DE SEL

Fr. 10
KURBISFLAN
GERAUCHERTE ROTE ZWIEBEL / ESsIG
SCHWARZER KNOBLAUCH / KURBISGLACE FrR. 30
BLUMENKOHL VELOUTE
KALBSBRIES / PFIFFERLINGE / PARMESAN / KAVIAR FR. 42
STEINPILZRAVIOLI
BERGKASE / SCHALOTTEN / GETROCKNETE TOMATEN FrR.29/39
HEILBUTT FILET
TRUFFEL / KOHLRABI / KALAMANSI / GNOCCHI Fr 67
COLONEL
MIRABELLE / EAU DE VIE AUS DEM MOSELGEBIET FR 22
LAMMRUCKEN AUS DEM SAANENLAND
ZUCCHETTI / ZUCCHETTIBLUTE / POLENTAESPUMA / WASABI FR. 75
KASEWAGEN
FRUCHTEBROT / NUSSE / CHUTNEY FR. 27
BLONDIE

KARDAMOM / ZIEGENKASE / WEISSE SCHOKOLADE

SALBEI / GRAPEFRUIT FR. 26
CHIBOUST

MILCHSCHOKOLADE / PASSIONSFRUCHT / MANGO

Miso / CHILI / BUTTERMILCH Fr. 28
HERKUNFT:

KALB — CH, KAVIAR — FR, HEILBUTT - NO, LAMM — CH, BROT-CH



