
 
 

 

 
 

Bienvenue au Restaurant Azalée 

 

Notre chef Johannes von Siebenthal est fier de présenter son menu.  

Il met l'accent sur la durabilité, la saisonnalité et la plus haute qualité. 

Le menu reflète ces valeurs. 

 

Menu Dégustation Végétarien  
 

Pain au levain 

Beurre de montagne / Huile d'olive / Fleur de sel 

 

Flan de citrouille 

oignon rouge fumé / vinaigre 

ail noir / glace de citrouille 

 

Variation de Tomates 

Meringue / caviar de tomate / Bleu de Lenk   

Glace à l’huile d’olive / Pépins de pin 

 

Raviolis aux Bolets 

Fromage de montagne / échalotes / tomates séchées 

 

 «Cannelloni» au radis 

Bouillon de champignons / Patate douce /  

pleurote / Persil 

 

Colonel 

Mirabelle / Eau de vie de la région de la Moselle 

 

Steak d'aubergine 

Duo jus végan / gnocchis au sarrasin / Duo de chou-rave 

 

Chariot de fromages 

Pain au fruit sec / noix / chutney 

 

Blondie 

cardamome / chèvre / chocolat blanc  

Sauge / pamplemousse 

 

 

Chiboust 

chocolat au lait / fruit de la passion / mangue 

miso / chili / babeurre  

 

Notre équipe est avec plaisir à votre disposition pour les informations 

en regardant des allergies et intolérances. 
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Johannes est originaire de la pittoresque région de la Moselle en Allemagne et travaille 

déjà pour Michel en tant que sous-chef depuis six ans, ce qui lui a permis d'apprendre 

beaucoup de lui. À partir d'août 2024, Michel a confié la gestion de la cuisine à son  

beau-fils Johannes. 

 

Menu Dégustation 

 

Pain au levain 

Beurre de montagne / Huile d'olive / Fleur de sel 

 

Flan de citrouille 

oignon rouge fumé / vinaigre 

ail noir / glace de citrouille 

 

Velouté de chou-fleur 

ris de veau / chanterelles / parmesan / caviar 

 

Raviolis aux Bolets 

Fromage de montagne / échalotes / tomates séchées 

 

Filet de flétan  

Truffe / chou-rave / kalamansi / Gnocchi 

 

Colonel 

Mirabelle / Eau de Vie de la région de la Moselle 

 

Carré d’agneau du Saanenland 

Courgette / Fleur de courgette  

Espuma de polenta / Wasabi 

 

 Chariot de fromages 

Pain au fruit sec / Noix / Chutney 

 

Blondie 

cardamome / chèvre / chocolat blanc  

Sauge / pamplemousse 

 

 

Chiboust 

chocolat au lait / fruit de la passion / mangue 

miso / chili / babeurre  

 
 

Origines : veau – CH, caviar – FR, flétan – NO, Agneau – CH, pain – CH  
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