Gourmet-Restaurant

AZALEE

BIENVENUE AU RESTAURANT AZALEE

NOTRE CHEF JOHANNES VON SIEBENTHAL EST FIER DE PRESENTER SON MENU.
IL MET L'ACCENT SUR LA DURABILITE, LA SAISONNALITE ET LA PLUS HAUTE QUALITE.

LE MENU REFLETE CES VALEURS.

MENU DEGUSTATION VEGETARIEN 2

PAIN AU LEVAIN
BEURRE DE MONTAGNE / HUILE D'OLIVE / FLEUR DE SEL

FLAN DE CITROUILLE
OIGNON ROUGE FUME / VINAIGRE
AIL NOIR / GLACE DE CITROUILLE

VARIATION DE TOMATES
MERINGUE / CAVIAR DE TOMATE / BLEU DE LENK
GLACE A L'HUILE D'OLIVE / PEPINS DE PIN

RAVIOLIS AUX BOLETS
FROMAGE DE MONTAGNE / ECHALOTES / TOMATES SECHEES

«CANNELLONI» AU RADIS
BOUILLON DE CHAMPIGNONS / PATATE DOUCE /
PLEUROTE / PERSIL

COLONEL
MIRABELLE / EAU DE VIE DE LA REGION DE LA MOSELLE

STEAK D'AUBERGINE

DUO JUS VEGAN / GNOCCHIS AU SARRASIN / DUO DE CHOU-RAVE

CHARIOT DE FROMAGES
PAIN AU FRUIT SEC / NOIX / CHUTNEY

BLONDIE
CARDAMOME / CHEVRE / CHOCOLAT BLANC
SAUGE / PAMPLEMOUSSE

CHIBOUST
CHOCOLAT AU LAIT / FRUIT DE LA PASSION / MANGUE
MISO / CHILI / BABEURRE

NOTRE EQUIPE EST AVEC PLAISIR A VOTRE DISPOSITION POUR LES INFORMATIONS

EN REGARDANT DES ALLERGIES ET INTOLERANCES.
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AZALEE

JOHANNES EST ORIGINAIRE DE LA PITTORESQUE REGION DE LA MOSELLE EN ALLEMAGNE ET TRAVAILLE
DEJA POUR MICHEL EN TANT QUE SOUS-CHEF DEPUIS SIX ANS, CE QUI LUl A PERMIS D'APPRENDRE
BEAUCOUP DE LUI. A PARTIR D'AOUT 2024, MICHEL A CONFIE LA GESTION DE LA CUISINE A SON
BEAU-FILS JOHANNES.

MENU DEGUSTATION FR 240

PAIN AU LEVAIN
BEURRE DE MONTAGNE / HUILE D'OLIVE / FLEUR DE SEL FR. 10

FLAN DE CITROUILLE
OIGNON ROUGE FUME / VINAIGRE
AIL NOIR / GLACE DE CITROUILLE FR. 30

VELOUTE DE CHOU-FLEUR
RIS DE VEAU / CHANTERELLES / PARMESAN / CAVIAR FR. 42

RAVIOLIS AUX BOLETS
FROMAGE DE MONTAGNE / ECHALOTES / TOMATES SECHEES Fgr. 29,39

FILET DE FLETAN
TRUFFE / CHOU-RAVE / KALAMANSI / GNOCCHI FR. 67

COLONEL

MIRABELLE / EAU DE VIE DE LA REGION DE LA MOSELLE FR. 22

CARRE D’AGNEAU DU SAANENLAND
COURGETTE / FLEUR DE COURGETTE
ESPUMA DE POLENTA / WASABI FR. 75

CHARIOT DE FROMAGES
PAIN AU FRUIT SEC / NOIX / CHUTNEY FRr. 27

BLONDIE
CARDAMOME / CHEVRE / CHOCOLAT BLANC
SAUGE / PAMPLEMOUSSE FR. 26

CHIBOUST
CHOCOLAT AU LAIT / FRUIT DE LA PASSION / MANGUE
MISO / CHILI / BABEURRE FR.28

ORIGINES : VEAU — CH, CAVIAR — FR, FLETAN — NO, AGNEAU — CH, PAIN — CH



