
Notre équipe est avec plaisir à votre disposition pour les informations 

en regardant des allergies et intolérances. 

 

 

 

 

 

 

Entrées 

 

 

 

Terrine de Foie Gras 

Gelée de coing, chutney de potiron, chocolat salé, brioche 

              Fr.42 

 

Ceviche de truite saumonée bio de Zweisimmen 

Patates douce, oignon rouge, piment, sorbet à la coriandre, citron vert 

 

              Fr.37 

 

Magret de canard fumé 

Flan au chou rouge et sa salade, noix, 

Airelles rouges, Tomme de Rougemont 

              Fr.34 

 

Tartare de veau du Simmental 

Caviar Osciètre, crème fraîche de Schönried, roquette, toasts multigrains 

              Fr.62 

 

Soupe de curry légèrement piquante 

Mayonnaise au wasabi, wonton aux crevettes, arachides  

              Fr.27 

 

 

 

Plats végétariens 

 

 

 

Raviolis aux bolets et au fromage de montagne 

Échalote confite, tomates cerises séchées 

 Entrée Fr.30/ Fr.40 

   

Endives braisées 

Risotto à l’orange, jus végétarien, Fromage « Belper Knolle », tomates  

 Entrée Fr.29/ Fr.39  

 

 

 

 

 

 

 

 



Notre équipe est avec plaisir à votre disposition pour les informations 

en regardant des allergies et intolérances. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les poissons et les crustacés 

 

 

 

Filet de Sandre du Lago Maggiore 

Crumble de chorizo, sauce au vin blanc, roquette, Schorlesplätzchen 

 

              Fr.64 

 

Filet de truite bio de Zweisimmen 

Croûte de citron, mousseline de céleri, Arancini aux olives, sauce citronnée 

 

              Fr.63 

 

Homard poché 

Feuilles de choux de Bruxelles, espuma de crustacés,  

crème de choux de Bruxelles, gnocchis 

     

 Entrée    Fr.67/ Fr.97  

 

 

La viande et la volaille  

 

 

 

Carré d’agneau de l’alpage « Obere Gelten » 

Crème de topinambour, salsifis, jus de réglisse, potiron, ail noir 

   Fr.74 

 

Filet de Bœuf du Simmental 

Perles de légumes racines, paille de poireau, tian de pommes de terre,  

jus balsamique au poivre fumé  

 Fr.82 

 

Magrets de pigeon 

Truffe du Périgord, soufflé de pommes de terre,   

fonds d’artichauts, jus truffé  

 Fr.79 

 

 

 

 

 


